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Kasespezialitdten waren Thema der Landesgruppe Hessen/Rheinland-Pfalz.
Foto: Gengenbach
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VDAJINTERN 2-2023 | Aus DEN LANDESGRUPPEN - HESSEN/RHEINLAND-PFALZ

Eine Sache
des guten Klimas

» Die Kasescheune in dem oberhessischen Stadtchen
Hungen hat sich einen guten Ruf als Herstellerin
von Biokase, als Restaurant und als Seminarveran-
stalterin erarbeitet. In aufwendig umgebauten his-
torischen Gebauden in der Innenstadt ist sie heute
Anziehungspunkt fiir viele Gaste und Kunden aus
der Region. In diesem Jahr feiert sie ihr zehnjahri-
ges Bestehen.

Die VDAJ-Landesgruppe Hessen/Rheinland-Pfalz hat
den Betrieb besucht und sich von Kaser Roland Reum
die Produktion und den Vertrieb erlautern lassen.

Reum ist Gber Umwege zur Kaseherstellung gekom-
men. Zunachst hat der gelernte Metzger und Koch in
Gaststatten gearbeitet. Das Riistzeug fiir seinen Beruf
holte er sich in Unterfranken, Norddeutschland, Oster-
reich und der Schweiz. Eine sehr pragende Zeit sei das
far ihn gewesen.

.Kase herstellen erdet. Kase mag keinen Stress — weder
bei der Herstellung noch bei der Reifung. Es ist eigent-
lich kein Beruf, eher eine Berufung und Philosophie
mit viel Gefiihl’, sagt er. Unter den Kasern herrsche
eine groB3e Solidaritat. Mit vielen auch im Ausland
hélt er Kontakt tber soziale Medien. ,Wir tauschen

uns Uber die Herausforderungen der Kaseherstellung
aus. Jede Kaserei hat ein anderes Klima. Man kann
nicht denselben Kase tiberall machen”, so Reum.

Die Kasescheune bezieht Kuh-, Ziegen- und Schaf-
milch jeweils von einem Bio- beziehungsweise Deme-
terbetrieb. Hinzu kommen eingekaufte Kaserohlinge,
die in Hungen veredelt werden.,In unserer Kaserei
produzieren wir aromatische Weichkase. Je langer
man den Weichkase reifen lasst, umso wirziger und
cremiger wird er. AuBerdem gibt es Hirtenkase nach
Feta-Art, Butterkase und cremigen Frischkdse sowie
Hart- oder Schnittkdsesorten.
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Im Laden der Kaserei verfiihrt ein reichhaltiges Angebot die Kunden. Die Auswahl fallt schwer.



Der Probierteler it ein Highlight der Ksescheune sowohl fiir das Auge als auch fir die Kaser Roland Reum im Herzstiick des Betriebes. In der Re/!ekammer entstehen die unterschiedlichen
Geschmackssinne. Kasevarianten.

» Verfeinert werden die Kasesorten mit Krautern und
Gewdirzen, unter anderem mit Pfefferkérnern, Chili,
Kummel, Boxhornklee oder Karottensaft, erliuterte
Reum, der in der Herstellung und Neuschépfung
von Kasesorten freie Hand hat.

Mitglieder-
versammlung

Die Kasescheune hat in der Coronakrise als eine der
ersten Kasereien einen Onlineshop eingerichtet. Auf der Mitgliederversamm-
lung der Landesgruppe
Hessen/Rheinland-Pfalz wur-
de die Pressesprecherin des
Hessischen Bauernverbandes,
Marie-Claire von Spee, ein-

stimmig zur dritten Vorsitzen-

Neben der Vermarktung im eigenen Laden gibt es
etwa 200 Verkaufsstellen in Rewe und Edeka-Geschaf-
ten sowie in Kasefachgeschaften, Hofliden und Res-
taurants.

Wegen der erfolgreichen Entwicklung muss die Kase-

scheune ihre Raumlichkeiten erweitern. Die benach- den gewihlt. Sie ist Nachfolgenn von Albert Miinz, der nicht
barte Lagerhalle eines einstigen Metzgerbetriebes mehr zur Wahl antrat. Von Spee komplettiert den Vorstand
wurde abgerissen. Unter dem Neubau entsteht ein mit Cornelius Mohr (1. Vorsitzender) und Daniel Rittershaus
Gewdlbe- und Reifekeller. Im Neubau soll eine spe- (2. Vorsitzender).

Zielle Verpackungsmaschine die bislang miihsame
Handarbeit iibernehmen.




